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Ammattikeittiot

e 12 500 ruokaa valmistavaa keittiota
e julkisia n. 2 500

* n. 700 milj. annosta/vuosi
* julkinen sektori 250 milj. annosta/vuosi

e 350 milj. euroa julkisen sektorin
elintarvikehankintoihin

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI
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Lyhytta matematiikkaa

Luomutavoite 20 % vuoteen 2020

* 350 milj. € ostoista 70 milj. € luomuun
* n. 700 milj. annoksesta 140 milj. luomuannosta

* n. 700 milj. annosta -> n. 350 milj. kiloa raaka-
ainetta

->n. 70 milj. kiloa luomua

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI
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Ammattikeittiot ja luomu

* 9/10 ravintolasta kayttda luomua edes joskus
* 40 % uskoo luomukysynnan kasvavan
* vli 40 % haluaa lisata luomun kayttoa

* eniten kaytetaan maitoa ja maitotaloustuotteita,
viljatuotteita, vihanneksia ja kasviksia seka
hedelmia ja marjoja

* luomun kayton syita ympariston hyvinvointi ja
maku/laatu

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI
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Luomun osuus

* julkisissa keittidissa n. 12 % (v. 2016, 6 %)
e kaytodssa olevia luomutuotteita n. 13 kpl

* 47 % organisaatioista on tehnyt paatoksen luomun
kayton lisaamisesta (v. 2016, 22 %)

Lahde: Luomun kaytté ammattikeittidissa selvitys 2018/Taloustutkimus Oy, vastauksien maara ei
edusta koko sektoria

Ruotsissa luomun osuus 30 %, tavoite 60 % 2030
Tanskassa, Kbbpenhaminassa luomun osuus 90 %

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI
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